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11 Gulaschsuppe pikant mit
viel Fleischeinlage
12 Tomatencremesuppe

3.50.€

mit Sahnehaubchen 3,00 €

13 Kartoffellauchsuppe NG
geschmelzte Kartoffeln N >
mit Lauchzwiebeln 3,20

b
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22 Kartoffelpuffer mit Apfelmus 4,50 €
23 Fritierte frische Champignons 5,00 €
mit Cocktailsauce u. Knoblauchbrot
24 Calamaris fritierte Tintenfischringe 500 €
mit Cocktailsauce u. Knoblauchbrot
Jal
Jalale
=3 25 Shrimps-Cocktail 500 €

=3 - Toastbrot m. Butter

Y. 27 Farmersalat bunter Salatteller mit 650 €
k Fetakase, gekochtem Schinken, Ei,

Oliven, Peperoni und roten Zwiebeln

28 Thunfischsalat Salatschissel 6,90 €

mit Thunfisch, Ei und Oliven,

garniert mit roten Zwiebeln

29 Chefsalat gemischte Salatplatte

mit gegrilliten Putensteakstreifen,

Mais und roten Zwiebeln

Fitness-Salat knackiger Salat

der Saison mit Shrimps,

Thunfisch u. Raucherlachs

7,20 €

7,80 €

Alle Salate werden mit Knoblauchbrot serviert. Nach Wah!l American-, ltalian- oder
Housedressing

eere dern Llecrier .L‘:mu{ gers

35 Gemiisepfanne vegetarisch, gemischtes 7,90 €
Gemuse in pikanter Tomaten-Sahnesauce
mit Salzkartoffeln oder Reis

37 Schweinesteak (ca. 190 g) vom Girill, 8,20 €
Pommes frites und Salatbeilage

38 Bayrischer Leberkdase mit Spiegelei, 8,90 €
Sauerkraut und Bratkartoffeln

39 Bauernfruhstiick 7,50 €

mit Schinkenwurfeln und Gewlrzgurke

Laude,

seflige

101 Hiftsteak 220g 11,50 €

102 Rumpsteak mit gebratenen 14,50 €
Champignons und Zwiebeln

103 Pfeffersteak ,,Madagaskar" 14,50 €
200 g mit gruner Pfefferrahmsauce,

105 Filetsteak ,,zart und saftig” mit Knoblauchbrot 16,80 €

106 Lammsteak ,,Provinzial® 200 g 14,50 €
mit gebratenen Champignons und Zwiebeln

107 Schweinenackensteak 300 g m. Krauterbutter 10,50 €

108 Grillteller 300 g 11,00 €
Medaillons vom Rind, Schwein und Pute

109 Putenschnitzel 200 g 10,50 €

111 GroRes Schnitzel ,,Wiener Art" 10,50 €

119 Schweinesteak mit Pfefferrahmsauce 11,50 €

Alle Fleischgerichte werden mit Bratkartoffeln und Salat gereicht. Wahlweise auch
mit Pommes fites oder Salzkartoffeln

;-/(m ervclite

120 Kassler mit Sauerkraut und Salzkartoffeln 12,50 €
123 Schweinebraten 11,50 €
mit Apfelrotkohl und Salzkartoffeln
124 Kutscherpfanne 13,80 €
3 Schweinesteaks vom Grill
auf Kaisergemuse, Spiegelei und
Bratkartoffeln, in der Pfanne serviert
125 Hahnchenbrustfilet 11,50 €
Geschnetzeltes mit frischen Champignons
In Sahnesauce, Basmati-Reis und Salat
126 Leber ,Berliner Art"”, 950 €

Kartoffelbrei, gebr. Zwiebeln und Apfelmus

Aus Meer
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41 Hollandischer Matjes Hausfrauenart'
mit Bratkartoffeln in Apfelschmandsauce
42 Scampis vom Grill (5 Stuck), mit
Salatbeilage, Cocktaillsauce u. Knoblauchbrot
43 Welsfisch in Butter gebraten,
mit Salzkartoffeln und Salat
44 Schollenfilet in Butter gebraten,
mit Salzkartoffeln und Salat

9,50 €
10,50 €
11,80 €

11,80 €

45 Seelachsfilet paniert in Dillrahmsauce, 9,00 €
dazu Bratkartoffeln und Salat
46 Rotbarschfilet in Butter gebraten, mit 12,50 €
Schnittlauchsauce, Salzkartoffeln u. Salat
74 //
Senderteller
116 Fischstabchen ,Kapt‘'n Blaubar* 450 €
mit Pommes frites
117 Putenschnitzel ,,Obelix" mit Pommes frites 550 €
118 Spaghetti mit Tomatensauce v o 9200€
und Parmesankase . ;

71 Gemischtes Eis mit Sahne 280 €

72 Vanilleeis mit heiler Himbeersauce 3,80 €
oder Schokolade und Sahne

73 WalnuBeis mit Rumtopf o. Amaretto, mit Sahne 5,00 €

74 Apfelstrudel mit heiBer Vanillesauce 420 €

mit Vanilleeis und Sahne

W/ ttagstiscl
C

Wochentlich wechselnder Mittagstisch Montags bis Freitags
ab 11.30 Uhr bis 14.30 Uhr

Mittagstisch inkl. Tagessuppe ab 550 €

redische Gerdelite

Curry-Rahmsuppe 4,00 €
mit Hahnchenfleisch
und Sahnehaubchen
Dahl-Suppe

mit roten Linsen, pikant

3,90 €

Hauptgerichie

131

133

135

136

137

139

140

Schweine Curry mit pikanter 10,50 €

Kokos-Joghurtsauce, Basmatireis u. Salat

Chicken Chili Hahnchenbruststreifen
in Paprika, Zwiebeln und Weiltkohl
zubereitet mit Ingwer und Knoblauch,
dazu Basmatireis und Salat

10,80 €

Putensteak ,, Bombay*
Putenfleisch vom Grill,

Curryfruchtsauce,
Basmatireis und Salat ("

Rind nach ,,Madras Art"

zartes Rindfleisch mit Mandeln
und Rosinen, in pikanter Sauce
(suR, sauer, scharf) dazu Basmatireis und Salat

Curryhuhn ,,Punjabi"

Hahnchenfilet mit einer exotischen
Ingwer-Knoblauch-Zimt-Koriander-Sauce,
Basmatirels und Salat

10,90 €

Lamm Curry (pikant) mit Mandeln,
Cashewkernen, Basmatireis, Salat 13,50 €
Channa Masala (vegetarisch)

Kichererbsen in einer pikanten
Ingwer-Knoblauch-Zwiebeln-Tomaten-Sauce,
dazu Basmatireis und Salat

8,50 €
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Das Konigliche Proviantamt Bahrenfeld wurde im Jahre 1895
erbaut. Im Entree hangt ein Baugesuch des Bauherren Reichs-
militarfiskus, vertreten durch das Konigliche Proviantamt Altona
vom 03.Juni 1899, Ebenfalls ist auf der Wandtafel der Lageplan
vom ehemaligen Koniglichen Proviantamt zu besichtigen. Dieser
entstammt einem Buch aus dem Jahre 1897 uber Garnisonspla-
ne des |X Armeecorps

Es existiert eine Grundrif3- und eine Querschnittzeichnung vom
10.Mai 1892 von Neubauten fur ein Proviantamt uber Korner-
und Mehlspeicher. Dieser Zeichnung ist zu entnehmen, dafd im
Dachgeschol} Hafer und Roggen, im zweiten Obergeschof? Mehl|
und im dritten Obergeschol? ebenfalls Roggen gelagert wurde

— .
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Srewurndern oder

Beleaririter: bee wres!

Wir bieten klimatisierte Raumlichkeiten fur Gesellschaften von
10 bis zu 150 Personen! Unser Restaurant ist besonders gut
geeignet fur alle festlichen Gelegenheiten, wie z B

Verlobungsfeiern, Polterabend- und Hochzeitsfeiern, Taufen
und Konfirmationsfeiern, Weihnachtsfeiern, Sylvesterfeiern,
Betriebsfeiern, Familienfeiern, Vereinsfeiern, Klassentreffen,
Automobil-Club-Treffen, Busreisegruppen etc

Einige Clubs haben bei uns einen Stammtisch eingerichtet
Weitere Clubs oder Gruppen fur regelmallige lreffen sind bei
uns immer herzlich willkommen!

H’/Il‘( 9’(’(’/[/‘/(’ Gaste!

Wir heiRen Sie herzlich im Restaurant Koénigliches Proviantamt
willkommen und hoffen, dali Sie sich bei uns wohlftihlen

Unser Anliegen ist es, Sie mit deutschen und indischen Speisen
In verschiedenen Variationen zu verwohnen. Wir sind bemuht,
lhre Winsche zu erfiillen, so dass lhnen der Aufenthalt in unser-
em Restaurant in angenehmer Erinnerung bleibt,

Wir wlrden uns sehr freuen, Sie recht bald begrif3en zu dirfen!

Ilhr Konigliches-Proviantamt Team Erfolgreich seit 20 Jahren!

Adresse:

Inhaber: B. Singh
Bahrenfelder Chaussee 49
22761 Hamburg

Im ersten Gebaude rechts neben der Einfahrt befand sich in Bei Interesse wenden Sie sich bitte an uns! Tel.: 040/ 89 17 12
den zwanziger Jahren die Firma Ludwig Essmann vorm. Gebr Fax.: 040/ 89 23 95
Essmann & Co. Waagen und Gasmesserfabrik (1925) und in Handy: 0162/ 83 97 886

den anderen Gebauden ein Reichsverpflegungsamt (1926). Im
Dachgeschol’ soll in den Dreilligern ein Kleinkaliberschief3stand
gewesen sein (1935). In den vierziger Jahren war in dem ge-
genuberliegendem Gebaude ein Lebensmittellager (1946). Einer
Architektenzeichnung vom 01. Juni 1947 war zu entnehmen.
dafi sich in diesen Kellergewolben die seinerseits bekannte che-

www. koenigliches-proviantamt. de
info@koeniglichesproviantamt.de

Internet:
E-Mail:

Offnungszeiten:

misch-pharmazeutische Glaswarenfabrik Dr. W. Scheermesser Mo. bis Fr.:  11.30 Uhr —14.30 Uhr u. 17.30 Uhr —24.00 Uhr o2 Ao
KG etabliert hatte Samstags: 17.30 Uhr -1.00 Uhr durchgehend geoffnet oy >l F_;.--! A et
Sonntags: 10.30 Uhr - 23.00 Uhr durchgehend geoffnet L 1 | (k- , "
1987 wurden diese Kellerraume angemietet, zu einem gastro- Feiertags:  11.30 Uhr —23.00 Uhr durchgehend geofinet :, = M A%
nomischen Betrieb umgebaut und im und im Dezember 1989 N , = ,U L] R
eroffnet. Das Halbkellergeschofd besteht aus (ca. 70 cm) star- Heiligabend ist unser Restaurant geschlossen! 5/’ AP :H,- 1 29
ken gemauerten Wanden, ebensolchen Pfeilern (ca. 90 cm) mit S L/ e 1l ”T_Tﬁ = “iLrwx
Gurtbogen und gemauerten Segelgewolben | Y%, & E Rey E: = = -
HH-Bahrenfeld A, %"-.}‘,1, =1_ ,-Hl 1) ] i i
9 fe B = it | | I Toqd |
(ﬁ I %, Qegerelta ] <111 (T
» . E45 ) | | =
I UELeC/e Deutsch - Indiscl | S - .
jeden Sonntag von 10:30 bis 14:30 Uhr! A7 | fosuage O, S | i L =
c:? ' #ﬂ%s " Land ~ iL : ; . ‘F-F.‘ a ...-"1.
Gemischte Brotchen und Croissants, verschiedene Brote und Ce — g o '

Butter, Marmeladen, Honig, Nutella, Ruhreier, gekochte Eier, % ‘_Eﬁaﬁﬂ 431
gemischte Aufschnitt-Platte, Raucherlachs-Platte, Kase-Platten, B

=
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Antipasti, verschiedene Salate, (Teigfladen), Pakoras 431 f /
(gebackenes Gemiuse) in Kiechererbsenmehl Shami Kebabs E: ""ﬂ |

(Hackfrikadellen) dazu leckere Chutneys und Saucen typisch E

indisch gewurzt. Musli, Cornflakes, Fruchtsalate, Rote Grutze .__ & — arale Mendelss

Kaffee und Orangensaft 10 80 € .



